www.metalquimia.com SISTEMA PATENTADO

¢ QUIERE OPTIMIZAR
EL RENDIMIENTO

DE SU LINEA DE
LONCHEADO?

DESCUBRA EL EFECTO TWIN

IN FILOGRIND, DOBLE TENDERIZACION PARA UNA MAXIMA EXTRACCION DE PROTEINAS

Mejora considerablemente el rendimiento en las lineas de loncheado de alta velocidad.
Minimiza los defectos del ligado intermuscular.

Reduce enormemente el desmenuzamiento muscular ocasionado por la carne PSE.
Elimina la aparicion de agujeros en la loncha.

Reduce el trabajo de pulido durante la preparacién de la carne.

Disminuye las mermas de coccion.

Facilidad de montaje, desmontaje, limpieza y desinfecciéon.

Sencillez técnica de sus componentes, minimo mantenimiento necesario.
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